
Dây chuyền sản xuất bún tươi – Công 
nghệ tiên tiến cho ngành thực phẩm 
sạch 
Dây chuyền sản xuất bún tươi là giải pháp tối ưu giúp doanh nghiệp sản xuất bún với năng 
suất cao, đảm bảo an toàn thực phẩm và đáp ứng tiêu chuẩn chất lượng nghiêm ngặt. Việc 
sử dụng công nghệ hiện đại không chỉ giúp nâng cao chất lượng sản phẩm mà còn giảm 
thiểu chi phí sản xuất.

 

1. Tại sao nên đầu tư vào dây chuyền sản xuất bún 
tươi? 

● Tăng hiệu suất sản xuất: Giảm thời gian sản xuất, tăng sản lượng bún mỗi ngày. 
● Chất lượng đồng đều: Đảm bảo sợi bún dai ngon, không bở, đạt chuẩn vệ sinh. 
● Tiết kiệm chi phí: Giảm hao hụt nguyên liệu, tối ưu hóa nhân công. 
● An toàn thực phẩm: Hệ thống khép kín giúp bún không bị nhiễm khuẩn, không 

chứa chất bảo quản. 

2. Quy trình sản xuất bún tươi hiện đại 

Bước 1: Xử lý và nghiền gạo 

https://haanhtech.com/san-pham/day-chuyen-san-xuat-bun-tuoi/


Gạo được chọn lọc kỹ càng, ngâm nước để mềm rồi nghiền thành bột mịn. 

Bước 2: Lên men và lọc bột 

Bột gạo trải qua quá trình lên men tự nhiên để tạo độ dai và hương vị đặc trưng cho bún. 

Bước 3: Đùn sợi bún và hấp chín 

Bột được ép qua khuôn tạo sợi bún, sau đó hấp chín bằng công nghệ hơi nước để giữ trọn 
giá trị dinh dưỡng. 

Bước 4: Làm nguội và đóng gói 

Sợi bún sau khi hấp sẽ được làm nguội nhanh, cắt theo kích thước mong muốn và đóng gói 
bằng công nghệ hút chân không.

 

3. Lợi ích của dây chuyền sản xuất bún tươi hiện đại 
● Đáp ứng nhu cầu sản xuất lớn: Thích hợp cho các cơ sở kinh doanh từ nhỏ đến 

quy mô công nghiệp. 
● Cải thiện chất lượng sản phẩm: Sợi bún dai, thơm ngon, đảm bảo an toàn thực 

phẩm. 
● Tối ưu hóa chi phí vận hành: Tiết kiệm nhân công, giảm thất thoát nguyên liệu. 
● Nâng cao khả năng cạnh tranh trên thị trường: Sản phẩm đạt tiêu chuẩn giúp 

doanh nghiệp mở rộng thị trường tiêu thụ. 

4. Đơn vị cung cấp dây chuyền sản xuất bún tươi uy tín 



Hà Anh Tech cung cấp dây chuyền sản xuất bún tươi công nghệ cao, giúp doanh nghiệp 
cải thiện hiệu suất và nâng cao chất lượng sản phẩm. 

Thông tin liên hệ: 

● Website: haanhtech.com 
● Hotline: 098xxxxxxx 
● Email: contact@haanhtech.com 

Liên hệ ngay để được tư vấn chi tiết về dây chuyền sản xuất bún tươi hiện đại! 
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